Beofood tahyada yha enemman vientiin

Vahvaa kasvua vuosit
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Vuonna 1993  perustetun
kokkolalaisen Beofood Oy:n
kasvuvauhti on ollut hurjaa.
Beofood kasvaa vuosittain
vahintddn 30 prosentilla. Toi-
mitusjohtaja Ahmet Basa-
ranoglun mukaan kovimman
kasvuvuoden saldo oli 48 pro-
senttia.

- Vain yhtend vuotena kas-
vumme on jaanyt alle 30 pro-
sentin.

Yrityksen vauhdikas kehitys
on sidoksissa kebapin suosin
jatkuvaan kasvuun suoma-
laisten keskuudessa. Mutta
Beofood valmistaa muutakin
kuin kebapia, joka kuitenkin
on yrityksen péituote.

- Kebapia tuotamme seka
suurtalouksille, ravintoloille
ettd vihittdiskaupan kautta ko-
titalouksille. Nyt varsinkin ko-
titaloussektori kasvaa. Lisdksi
valikoimaamme kuuluvat fala-
fel -kasvispyorykat seka kebap-
kastikkeet, ~myyntipaallikko
Pete Okkonen sanoo.

Ténéd vuonna Beofoodin lii-
kevaihto kohoaa 2,6 miljoo-
naan euroon. Heinolan teol-
lisuusalueella toimiva yritys
tyOllistdd 14 henkiloa.

— Kun tulimme Heinolaan
vuonna 2002, olimme alu-
een ensimmadinen yritys. Nyt
meilld on jo paljon naapureita,

Basaranoglu viittaa alueen no-
peaan rakentumiseen.

Beofood laajensi tilojaan jo
vuonna 2005. Basaranoglun
mukaan Kylméavaraston tilat
alkavat olla jo ahtaat.

Yritys on alansa markkina-
johtaja Suomessa. Nopean

kasvun on taannut yhteisty6

S-ryhmin ja Tradekan yhteisen
hankintayhtion Inex Partner-
sin ja K-ryhmadn Ruokakeskon
kanssa.

— Inexin ja Ruokakeskon
osuus myynnistimme on 97
prosenttia. Ruokakeskolle
teemme private label -tuot-
teita eli Pirkan nimen alla.
Suurtalouspuolella vastaavat
K-ryhmin tuotteet ovat Me-
nun nimelld.

Nyt Beofood tahyaa yha
enemmadn myos vientiin. Yri-
tys on mukana pohjalaisessa
Ostrofood-renkaassa, jota ve-
tdd Lena Karjaluoto. Hin pi-
tda Beofoodin mahdollisuuksia
Ruotsin markkinoille hyvina:

— Harva valmistaja voi esittaa
ndin laajan tuotevalikoiman.

Tiistaina Beofoodilla juh-
littiin ISO 22000 -laatuserti-
fikaattia alan ensimmaisena
yrityksend ei vain Suomessa
vaan koko Euroopassa.

Lena Karjaluodon mukaan
elintarviketeollisuuden hal-
linta- ja laatusertifikaatti onkin
olennainen pyrittdessa kan-
sainvalisille markkinoille.

Seija ja Ahmet Basaranoglun mukaan elintarviketeollisuudessa
sertifiointi on valttamatontd, jos tahtaa vientiin.
Kuva: Jukka Lehojarvi
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- Mitd kauemmaksi men-
ndan, sitd tarkeampaa sertifi-
ointi on.

Samaa mieltd on kehittamis-
pdallikk6 Asko Mayry Food-
west Oy:ltd:

— Sertifikaatti on tdrkein kau-
pankdynnin esteen poistami-
sessa. Se muodostaa yhteisen
kielen eri asiakkaiden kanssa,
hédn sanoo.

Ahmet Basaranoglun mukaan
sertifikaatti takaa esimerkiksi
naudanlihan tuotantoketjun
pellolta poytdaan.

Kai Nygard sertifioinnin
tehneestd Bureau Veritaksesta
sanoo Beofoodin toteuttaman
laatujérjestelmédn tunnustetun
jo yli 40 maassa.

- Sen soveltamisalana on
elintarviketurvallisuus ja takaa
vaatimukset sen hallintajarjes-
telmille. Tavoitteena on yh-
distdad Euroopan maiden laatu-
jarjestelmat samojen kriteerien
alle. Kaikki tahtaa elintarvike-
ketjun riskien minimointiin,
Nygard korostaa.

Beofood kayttia nyKkyisin
paljon tanskalaista naudan-
lihaa, koska esimerkiksi koti-
maisen lihan saanti on tuo-
tantopdillikké Marja Sivenin
mukaan kiven alla.

— Naudanlihaa tuotetaan
meilld suhteellisen vahan ja se
on esimerkiksi meiddn tarpei-
siimme usein liian rasvaista,
Siven toteaa.




