Yrittdji Ahmet Ba-
saranoglu, 43,
koulutukseltaan kokki,
Turkissa  suomalaisen
vaimonsa -in-spe tavan-
nut, aloitti yrittimisensi
kesiikahvilalla ja perusti
sittemmin pikaruokara-
vintolan. Pari vuotta ta-
kaperin hin lisiiksi ryh-
tyi teolliseksi tuottajaksi
nykyisessi  kotikaupun-
gissaan Kokkolassa.
Tuottajayhtion Sulta-
nahmet Orient Foodin
tuotemerkki  Sultanah-
met Kisittidd kebap-lihaa

nen

pakasteena ja  uusia’s
maustekastikkeita. Myyn- &

ti Keskon suurkeittio-
myynnin noutotukkujen
kautta alkoi viime vuon-
na.

uvat Tapio Ruot:

Kebap kovalla loppu- £
peelld on aito turkkilai-=
nen kirjoitusmuoto, jota _
Ahmet itse aina kiiyttii, =
ja aito turkkilainen on-S
hiinen tuotteensakin: =

Maustamisen hoi—-‘g
dan  henkilokohtaisesti-S
jokaisen lihaeriin vaati-=
malla tavalla. Turkissas
kebap tehdiiin joko ko-=
kolihasta tai jauhetusta.
Suomessa kokoliha nos-
taisi hinnan yli pikaruo-
ka-tason. Jauhetusta saa-
daan viihintédn yhtéd hy-
vi lopputulos, Ahmet va-
kuuttaa.

Turkissa kebapissa on
usein lampaanlihaa. Ke-
bapmestari Ahmet Basa-
ranoglu on kuitenkin ke-
hittinyt tuotteensa turk-
kilaisen makuiseksi il-
man lammasta; koostu-
mus on naudanlihaa
92 %,  soijaproteiinia,
tarkkelystd ja ne tirkeit
omaperiiset mausteet.

— Kebap-lihan myy-
minen muille yrityksille
alkoi alunperin itses-
tdan, kertoo Ahmed, 15
vuotta ravitsemisalalla
toiminut yrittdjd, joka
varmaan tienaisi leipénsd
myos atk-alalla.

Lihiseudun  katu-
keittioilti ja ravintoloil-
ta tuli pyyntojd. Sitten
aloin aktiivisesti myyda,
ja asiakkaita oli kohta
30. Yhdelle miehelle

Kebapmestari:

"Pikapoyticn ja juhlaan,
hyvilld ja helpolla katteella”

myynti ja jakelu Kkivi
kuitenkin tyoléiksi, siksi
etsiydyin ~ yhteistyohon
Keskon kanssa.

Keskon  koekeittion
testaukset ndyttivit vih-
reitd, samoin Kysynti-

tutkimus. Ahmet vuok-
rasi isomman hallin, jos-
ta nyt lihteviit pystyvar-
taassa kypsennetyt ke-
baplihat 4 x 1 Kkilon
pakasteina. Kohderyh-

mii ovat pienemmit ra-

vintolat, pizzeriat ja ka-
tukeittiot eli sellaiset pi-
karuokapaikat  joiden
menekKki ei edellytii omaa
pyorivii kebap-varrasta.
Sultanahmetit  voidaan
kuumentaa paistotasol-

la, paistinpannulla ilman
rasvaa tai mikrossa.

Kebapit  tarjoillaan
pitaleiviin viilissd tai lau-
tasella eri lisukkein. Ah-
metin omassa Kebap No-
va Burger -ravintolassa
asiakas voi valita 12:n eri
kebap-annoksen joukos
ta mieleisensi. Kebap
myynnin osuus paikassa
on 60 %, loput 40°
hampurilaisia.

Perheen viisi jisenti
riittdvit  Sultanahmet
Orient Foodin tyGvol
maksi, nuorin 11-vuotias
liimaa etiketteji... Ulko
puolista tydvoimaa on
palkattu vain ravintolay
ritykseen, 2 vakituista
osa-aikaista ja 2 ekstraa
Ahmed toivoo kithkeist:
monen kolleegansa lailla
ettd tyovorman palkkaa
minen tehtiisun lak
distuksin
yrittiplle.

Ahmetin - tuotek
tely on ulottunut
porokebapiin, jost
erddn Lapimn laske
keskuksen menestystuo
te. Oulun valkosipulivi
kolla hiinen pikaruokan
sa voitti kolmena vuonna
ravintolasarjan. "Kokko
lan sulttaaniksi’ kutsuttu
kebapmestari on inno
voivaa lajia. jotain vutta

kehitteilld koko ajan. |#

helpommak
|

{hmetin pikarvokara
vintolassa kebap-annok
sia on 12 lajia, lisiksi
munakoisopaistoksia
kasvissyajille. Turkin
pippuri ja valkosipuli
ovat hiinen tirkeiti
mausteitaan.

Kebapin tuoma hyvi ja
helppo kate on myos ar
vokas ominaisuus.

Kuluvan vuosituhannen
alussa sotaisat ottomaa
nit juhlivat voittojaan
paistamalla lammasta
nuotiolla pyoritettiviissi
vartaassa. Joku keksi
nostaa vartaan pystyyn
Ja veistellid ohuita viipa-
leita lihan kypsymisen
tahdissa. Niin syntyi
turkkilainen kebap. ker
too Ahmet Basaranoglu
oman kebap-vartaansa
ddrelli.
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